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Alle vier Gerichtsprasidenten des

Bezirksgerichts Bremgarten treten
zur Wiederwahl an. Es kdnnte eine
stille Wahl geben. Seite 3
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Franz Grab aus Zufikon féhrt
leidenschaftlich gerne mit

seinem Hirlimann-Traktor T6200
aus dem Jahr 1978. Seite 5
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MUTSCHELLEN

45-mal ist der Triathlet Rolf Senn
auf die Buchenegg gefahren.
Dabei hat er Geld gesammelt fiir
einen guten Zweck. Seite 7

SPORT

Der Turnverband Freiamt musste
alle Anlasse in dieser Saison
absagen. Der Verband zieht
Coronabilanz. Seite 13

Olivenol in den Adern

Bremgarten: Antonella Meyer-Masciulli besteht in einer Mdnnerwelt

Die Olivenbdume, die Antonella
Meyer-Masciulli auf Kreta vor
dem Féllen bewahrt hat, sind
mehrere tausend Jahre alt. Diese
Urbdume sind fiir das Olivenol,
das die Bremgarterin produziert.

thre Firma ist erst zwei Jahre alt.
Trotzdem hat Antonella Meyer-Masci-
ulli fiir ihr hochwertiges Olivendl
schon iiber zwanzig Preise einheim-
sen kimnen,

Bevor die 52-Jihrige ihre eigene
Firma in Bremgarten griindete, ver-
trieb sie hobbymissig Olivendl aus
der familieneigenen Produktion in
Italien. Endgiiltig Feuer gefangen hat
sie bei einem Besuch in Kreta im
Frithjahr 2017. Dort wurde sie in
einen Olivenhain gebracht mit Biu-
men, die mehrere tausend Jahre alt
sind. Die finanziell nicht auf Rosen
gebetteten kretischen Eigentiimer
wollten die Bdume fillen und auf
dem Holzmarkt zu Geld machen.

Alte Riesen erhalten

Antonella Meyer-Masciulli erkannte
auch den kulturhistorischen Wert der
bis zu 15 Meter hohen und neun Me-
ter dicken Riesen und setzte sich fiir
deren Erhalt ein. Diese Urbiume sind
heute die Basis [tr das Olivendl ihrer
Firma Mitera, die sic vor zwei Jahren
gegrindet hat.

Es sei nicht einfach gewssen, in
Kreta das Vertrauen der Oliven-
bauern zu gewinnen, sagt Antenella
Meyer. Weil sie aus der Schweiz ist,
weil sie eine Frau ist. «Die Olivendl-
produktion ist in Griechenland eine
Minnerwelt», sagt dic Bremgarterin,
Dank ihrem Fachwissen, dem diplo-
matischen Geschick und ihrer Ab-
stammung aus einer italienischen

Olivenil-Produzentenfamilie habe sie
das Eis mit der Zeit etwas brechen
kinnen,

Die Biume in Umbrien, von denen
das italienische Olivendl ihrer Firma
kommt, verfiigt iber eine bis zu 2500

Oliven sind die grosse Leidenschaft von Antonella Meyer-Masciulla.

Jahre alte DNA. Es handelt sich um
eine Ursorte, die nur noch selten vor-
kommt.

Wer Antonella Meyer erzihlen

sie in Ttalien und auf Kreta nach dem
Rechten in den Olivenhainen. «In
meinen Adern flicsst Olivendl», lacht

sie denn auch. --red

KOMMENTAR

Erika Obrist,
Redaktorin.

Die Armen trifft
es am hdrtesten

Die allermeisten Menschen hierzu-
lande haben es gut. Auch wéihrend
der Coronakrise. Viele haben zwar
Inde Monat weniger Lohn auf dem
Konto als iiblich wegen der Kurz-
arbeit. Aber sie erhalten Lohn und
werden nicht cinfach auf die
Strasse gestellt.

In der Dominikanischen Republik

- und in vielen anderen Lindern -
haben es die allermeisten Men-
schen nicht yut. Vor allem nicht in
der Coronakrise. Miissen Geschifle
schliessen. so werden die Ange-
stellten auf die Strasse gestelll.
Ohne Lohn. Ohne suziales Neiz. Die
Armen (rifft es am hirtesten, da
sie auch in yuten Zeiten ron der
Hand in den Mund leben.

Hilfe finden sie bei den hierzulande
oft yescholtenen Kirchen. Sie s

in Entwicklunyslindern, die
Junktionieren und die fiir die
Armsten da sind. Diese Unterstiit-
zuny bieten kinnen die Kirchen
auch dank Hilfswerken wie dem-
Jenigen von Hanspeter Schérz. Und
wer weiss: Vielleicht kann man das

hirt, der spirt ihre Leid haft fiir
das fliissige Gold. Regelmissig schaut
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dchste Mal ein paar Franken
mehr iiberweisen an die Pfarrei.

Ein friihes Karriereende

Heinz Frohli iiber seine Zeit im Fussball

Bei «seinem» FC Rudolfstetten
war er nur kurz in der Junioren-
zeit. Heinz Frohli zog nach
Bremgarten und Wohlen, wo er
unter zwei Fussballgrossen
trainieren und spielen konnte.

Heute kennt man Heinz Frohli auf
dem Mutschellen in erster Linic als
Unternehmer. Seit 31 Jahren fihrt er
das «Heinz Frohli, Baugeschift» in
Rudolfstetten. Ende der 90er-Jahre
war er mit seinen Briidern auch einer
der Goeschiftsleiter von «Frohli & Co
Getridnke» in Berikon.

Frither war der mittlerweile
60-jihirige Rudolfstetter allerdings
ein Fussballer. Die grisste Zeit seiner
Karricre verbrachte er bei zwei Ver-
einen, dem FC Bremgarten und dem
FC Wohlen. Scine Geschichte schicn
sich in beiden Clubs zu wiederholen.
Ein Team, gespickt mit dem «who is
who» der Freiimter Fussballszene,
das in die 3. Liga abzustirzen droht.
Dann kommt c¢in schr guter Trainer,
der den Abstieg verhindert und die

Starmer: Bild: i

Frohli,

Mannschaft in die 1. Liga fithrt. Und
mittendrin Iicinz Frohli. So ist ¢s ihm
in Bremgarten und Wohlen widerfah-
ren, bis eine Verlelzung seiner Kar-
riere mit nur 27 Jahren ein Ende ge-
setzt hat. -l
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Einfache Sommerresidenz

«Auf den Punkt»: Mitten in Arni im Griinen

Einen ganz speziellen Ort traf
der Dartpfeil der Redaktion auf
der Dorfkarte von Arni: eine
alte Werkstatt mitten im Kern
der Gemeinde. Dessen Besitzer
Judith Buchser und Walter Stutz
kennen die Geschichte des
Gebiudes.

Stidistlich des Arner Gemeindehau-
ses und der Kirche wirkt die Gemein-
de noch sehr urspriinglich. Scheunen,
Schipfe, Wiesen und alte Biume pri-
gen das Landschaftsbild. Es gibt dort
zurzeit einen Baustopp, weil ein Ge-
staltungsplan fiir das Gcebict am Ent-
stehen ist.

Das kleine Gebdude, auf dem der
Dartpfeil der Redaktion landet, ist
eine Garage, die immer als Werkstatt
genutzt wurde. Judith Buchser und
Walter Stutz aus Jonen kennten die
Parzelle vor 20 Jahren kaufen. Stutz
ist hier in unmittelbarer Nachbar-
schaft aufgewachsen und hat in sei-
ner Kindheit oft zugeschaut, wenn
der Hausherr etwas am Werken war.

Bild: rwi

St £
Das Ehepaar Judith Buchser und
Walter Stutz mag seine Werkstatt.

Fiir scinc Frau und ihn dient der Ort
zum Entspannen. «Hier haben wir
unsere Sommerresidenz. die wir im-
mer wieder aufsuchen», erkldren die
beiden. --rwi
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| &
Hanspeter Schérz.

Hilfe, die
ankommt

Seit iber dreissig Jahren unterstiitzt
Hanspetler Schirz aus Widen mit sei-
nem Hilfswerk eine Pfarrei in der Do-
minikanischen Republik. Er biirgt
dafiir, dass jeder gespendete Franken
den Armen zugute kommt. Das Geld
wird dringender gebraucht denn je,
denn das Land ist stark betroffen von
der Coronapandemie. --eob
Bericht Seite 7
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Leidenschalft fiir das fliissige Gold

Antonella Meyer-Masciulli produziert mit ihrer Mitera GmbH Premium-Olivenol

Die Bremgarterin Antonella
Meyer-Masciulli sorgt in Kreta
und Italien nicht nur fiir die
Produktion von hochwertigem
und reinsortigem Olivendl,
sondern auch fiir den Erhalt
von Olivenbaum-Ursorten sowie
bis zu 4000 Jahre alten Mutter-
biumen.

André Widmer

«In meinen Adern flicsst Olivendly,
sagt Antonella Meyer-Masciulli. Die
Bremgarterin stammt urspriinglich
aus einer Familie aus den italieni-
schen Abruzzen, die seit Generatio-
nen in der Olivenslproduktion titig
ist. Dort bekam sie die ganze Entste-
hungskette mit, von der Ernte bis zur
Produktion. Sie folgte den Eltern, die
vor rund 40 Jahren in die Schweiz
auswanderten.

Gefragte Expertin

In Bremgarien lebt sie seil 23 Jahren
und jetzt, da ihre Kinder erwachsen
sind, macht sich die nun 52-Jihrige
beruflich auf zu einem Héhenflug:
2018 hat sie die Mitera GmbIl ge-
griindet, dic reinsortiges, DNA-zerti-
fiziertes, hochwertiges Olivendl auf
Kreta und in Italien produziert. In
den Jahren 2019 und 2020 hat sie be-
reits iber 20 Auszeichnungen gewon-
nen. Uberdies fand ihre Firma Auf-
nahme in einem Fiihrer mit den 500
besten Olivenslproduzenten der Welt.

Antonella Meyers Leidenschaft fir
das Olivendl, seinen Anbau und seine
Produktion ist nicht erst mit der be-
ruflichen Selbststindigkeit wieder
crwacht. Schon 2002 bildete sic sich
an der Ziircher Hochschule fiir Ange-
wandte Wissenschaften zur Sensori-
kerin aus. Sie ist Expertin und in der
Jury mehrerer Gremien. Seit 2017 ist
sic «professional taster» an der Orga-
nizzazione Nazionale di Assaggiatori
di Oliv di Oliva mit Sitz in Imperia,
der iltesten italienischen Olivendl-
Sensorikschule.

Die Urbdume

Bevor sie ihre eigene Firma in Brem-
garten grindete, vertrieb Antonella
Meyer-Masciulli hobbymissig Oliven-
ole aus der Familienproduktion in
Ttalien. Endgiiltig wieder Feuer ge-
fangen hat sie bei einem Besuch in
Kreta im Frithjahr 2017. Dort wurde
sie in einen Olivenhain mit Biumen,
die mehrere tausend Jahre alt sind,
gefiihrt. Die finanziell nicht aul Ro-
sen gebetteten kretischen Eigentii-
mer wollten dic Biume fillen und auf

dem Holzmarkt zu Geld machen. An-
tonella Meyer-Masciulli  erkannte
auch den kulturhistorischen Wert der
bis zu 15 Meter hohen und neun Me-
ter dicken Riesen und setzte sich [ir
deren Erhalt ein. Diese Urbdume sind
denn auch die Basis fiir das Olivendl
von Mitera, zu Deutsch «Muttery, ab-
geleitet vom sogenannten Mutter-
baum, den sic aul Krela wissen-
schaftlich untersuchen liess.

Nachhaltigkeit ist ihr wichtig

Nachhaltigkeit ist Antonclla Moy-
er-Masciulli sehr wichtig, zudem will
sie vor Ort sozial elwas bewegen. Es
war fiir sie zuniichst in Kreta nicht
ganz einfach, das Vertrauen der dor-
tigen Olivenbauern zu gewinnen. Sie
stammt aus der Schweiz und ist eine
Frau. Dies war [ir die Olivenbauern
in der doch eher patriarchalischen
kretisch-griechischen Gesellschaft
gewdhnungsbedirftig. «Das ist eine
Minnerwelt», so die Produzentin.
Doch ihr Fachwissen, diplomatisches
Geschick und dass sie aus einer ita-
lienischen Olivendl-Produzentenla-
milie stammt, das hat wohl dann das
Eis gebrochen. Zudem arbeitet sie vor
Ort sowohl auf Kreta als auch in Um-

 Jede Flasche
ist ein Unikat

Antonella Meyer, Produzentin

brien mit cinem Agronomenteam aus
Rethymnon und mit dem italieni-
schen Wissenschaltler Nicold Cultre-
ra zusammen.

Die Biume in Umbrien, von denen
das italienische Mitera-Olivenil
stammt, verfiigen iiber eine bis zu
2500 Jahre alte DNA. Es handelt sich
um eine Ursorte, die nur noch selten
vorkommt und die wegen ihrer spe-
ziell fruchtig-wiirzig und pfeffrigen
Note und den geringen Ertrigen aus-
schliesslich zum Blenden eingesetzt
wird. Die Produktion des ersten rein-
sortigen Olivendils Raio aus Umbrien
ist international das erfolgreichste
und gleichzeitig seltenste Olivendl der
Mitera GmbH.

Reinsortig und kaltgepresst

Olivendl ist nicht Olivendl, gibt Anto-
nella Meyer-Masciulli zu verstehen.
Der Markt ist hart umkdmpft—und es
wird gepanscht und gestreckt. Dicse
Methoden sind ihr zutiefst zuwider.
Deshalb produziert sie reinsortiges,
hochwertiges und kaltgepresstes Oli-
vendl. Darum arbeitet sie auch mit
dem Team aus der Wissenschaft und
Agronomie. Das Ziel ist es, den Kun-
den garanticren und nachweisen zu

kinnen, dass die Produkte aus den
entsprechenden Sorten und Orten
stammen. Scit 2019 vertreibt dic
Mitera GmbH DNA-zertifizierte, ex-
tra-native Olivenile. Diese werden
durch ein unabhingiges Labor analy-
siert. «Die Konsumenten haben somit
die Sicherheit beziiglich der Herkunft
und der Reinheit unserer Olivendle.»

Derzeil ist Antonella Meyer-Masci-
ulli in Italien, bevor sie nach Kreta
weiterreist und dort die Vorbereitun-
gen zur Ernte im Herbst mitgestaltet.
Die enthusiastische Olivendlprodu-
zentin ist jeweils mehrere Wnchen
vor Ort auf Kreta und in Umbrien. Sie
begleitet auch die Ernten und die
Produktionen personlich. In Kreta ist
dies besonders aufwendig, weil viel-
fach die technischen Hilfsmittel nicht
an die italienischen Standards heran-
kommen. Aufgrund der noch relativ

hohen Temperaturen miissen die Oli-
ven vor der Pressung selektioniert,
auf rund 20 Grad heruntergekiihlt
und innerhalb weniger Stunden ver-
arbeitel werden.

Aufwendige Arbeit

Die aufwendige Produktion, die Ernte
mit Greifarmen fir dic hohen Biume,
die Zollabgaben und auch die Tatsa-
che, dass Antonella Meyer-Masciulli
den kretischen Bauern bis zu drei
Mal hihere Preise zahlt als fiir Mas-
senware sind denn auch Grinde,
warum ihre Olivenile etwas teurer
sind. Nicht jedes Jahr gibt es gleich
viel Ertrag. 2020 konnte aufgrund
der Witterungsbedingungen eine et-
was geringere Menge anfallen. Zu-
sammengerechnet kam 2019 die Mi-
tera Gmbll mit den gricchischen und

Antonella
Meyer-Masciullo
liebt die uralten
Olivenbiume auf
Kreta und in Italien.
Aus den Frachten

.. der Baume stellt sie
* feinstes Olivencl
her.

den italienischen Olivendlen auf rund
5000 Flaschen. «Jede Flasche ist ein
Unikat», sagt Mcyer-Masciulli. Die
Sorten Mastoidis und Throumbolia
stammen aus Kreta, Raio aus Italien.

«Eine Kathedrale, ein Tempel»

Manchmal wisse sie noch nicht, ob
ihre Leidenschaft Segen oder Fluch
sei, so die Produzentin. Momentan
lege sie finanziell eher noch drauf.
Aber die Licbe zu den grossen Mut-
terbdumen, die hat sie ganz in den
Bann gezogen, das wird beim persiin-
lichen Gesprich mit ihr klar. Sie sei
nicht esoterisch veranlagt, aber von
diesen alten Bdumen, die eine Jahr-
tausende lange Zeitgeschichte des
Mittelmeerraums {iberdauern, gehe
eine Mystik aus. «Wie eine Kathedra-
le, cin Tempel.»

Pro Bon Schweiz fiihrte im Mai und
Juni cinen Wetthewoerb in der ganzen
Schweiz durch. Auch in Bremgarten
nahmen viele Personen teil. Acht Per-
sonen hatten Glick und gewannen
einen Gutschein zum Einkauf in allen
Pro-Bon-Fachgeschiiften. Dazu ging
auch noch ein Hauptpreis ins Stadtli:

Gutscheine im Wert von 500 Franken
gewann Mali Schuhmacher (rechts)
aus Bremgarten. Kiirzlich erfolgte
die Preisiibergabe durch die Prisi-
dentin des Vereins Pro Bon Fachge-
schifte Bremgarten, Sabina Glarner
(links), und die Vizepriisidentin Dorit
Hartmann. --zg

Nur Bisherige kandidieren

Erneuerungswahlen der Gerichtsprasidien

Fiir die Stellen als Bezirksge-
richtsprasidenten gibt es genau
so viele Kandidaten wie Plitze.
Andert sich das nicht, entfallt
die Urnenwahl am 27. Septem-
ber.

Am letzten Freitag ist die Frist fir die
Einreichung von Wahlvorschligen
fir die Gesamterneuerungswahlen
der Gerichtsprisidentinnen und Ge-
richtsprisidenten an den Bezirksge-
richten fiir die Amtsperiode
2021/2024 abgelaufen. Alle Amter
kimnen voraussichtlich in stiller Wahl
besetzt werden. }

Als Gerichtspriisidentin oder Ge-
richtsprisident ist nur wihlbar, wer
sich inncerhalb der gesctzlichen Frist
bei der Staatskanzlei des Kantons
Aargau anmeldet. Innerhalb dieser
Frist gingen fiir die 40 ausgeschria-
benen Gerichtsprisidentendmter An-
meldungen von genau 40 Kandidatin-
nen und Kandidaten ein.

Im Bezirk Bremgarten stellen sich
die vier Bisherigen Peter Thurnherr,
Raimond Corboz, Corinne Moser und
Lukas Trost zur Wahl. Da sich fir
alle Gerichtsprisidiumsstellen je-

:: £ -

Im Bremgarter Rathaus
zeichnet sich keine Anderung ab bei
Gerichtsprasidien.

weils nur eine Kandidatur ergibt,
setzi der Kanton eine Nachmeldefris

KURZ GEMELDET

Mountainbike
Pro Senectute

Die Mountainbikegruppe startet am
29. Juli zur niichsten Tour. Besamm-
lung ist um 9.50 Uhr auf dem Park-
plalz Burkertsmatt in Widen. Die
Riickkehr erfolgt gegen 14 Uhr. Keine
Anmeldung notwendig. Neue Teilneh-
mende melden sich bei der Tourenlei-
tung. Bei schlechtem Wetter wird
tiber die Durchfithrung am Vorabend
per E-Mail informiert.

KORRIGENDUM

Lage der Papierfabrik

Tm Artikel zum Koller-Haus in der

Ausgabe vom 24. Juli hat sich bei den

Schilderungen zur Unterstadt beziig-

lich Lage der Papierfabrik ein Fehler
hl

bis Freitag, 31.Juli, 12 Uhr, an, in-
nert welcher weitere Kandidierende
angemeldet werden kénnen. Wenn
keine Nachmeldungen eingehen, gel-
ten die angemeldeten Kandidaten als
in stiller Wahl gewihlt. Damit miss-
ten am 27. September keine Urnen-
wahlen fir die Gerichtsprisidiums-
stellen durchgefiihrt werden. --pd

ei ich Richtig ist: Aus der
im Mittelalter entstandenen Papierfa-
brik entwickelte sich diese im Laufe
der Jahrhunderte zur Karton- und
Papierfabrik weiter. Was ausserhalb
der Stadimauern entstand, war 1920
der Bau des «Trichnihauses». Und
erst Mitte der Flinfzigerjahre folgten
dic Erweiterungsbauten der Karton-
fabrik auf damals freiem Feld.




